JASKO PECIVO
(INTEGRALNO PECIVO)  RECEPTI

sa JASKO SMESOM

PECIVO(1) | PECIVO(2)

% masalkg % masalkg
JASKOSMESA | 50 5,00 30 3,00
BRASNO 50 500| 70 7,00
VODA 55 550| 55 5,50
KVASAC 3 030 3 0,30
MASNOCA 2 020 2 0,20
SO - | 04 0,04
MASA TESTA 16,00 16,04

OPIS TEHNOLOSKOG PROCESA:
Temp. testa: 26-28 °C 26-28 °C

Vreme mesanja:
- Spiralna mesilica 3+4 min. 3+4 min.
- DK mesilica 8-10 min. 8-10 min.

Odmaranje u masioko 15 min. oko 15 min
Zavr$na fermentacija:oko 40-50minoko 40-45min.
Pecenje:

- Vreme peéenja 12 min.
- Temperatura pec¢enja 250- 220 °C
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OVLASCENI DISTRIBUTER
SOPRO DOO, Subotica, Somborski put 23 Radno vreme:

D)
IREKS

Referent prodaje:

Tel: 024/ 524-525 i 024/ 533-573 Ponedeljak-petak: 8-16h
Email: office@sopro.co.rs Subota: 8-13h
Webshop: www.sopro.co.rs

Ki$ Klaudio 065/ 510 34 35



